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Thoresta pa vag mot hogre hojder

Thoresta Herrgard i nordvastra Stockholm tianker bli en av Sveriges basta krogar. Mycket God
Klass i White Guide, Silverkrog i Sveriges Basta Bord och betyg 4 av DN:s Hotellpatrull visar
att en konferensanlaggning kan vara med i restaurangeliten. Thorestas strategi ar att fokusera
pa gastronomi och vardskap.

For tva dr sedan inledde Thoresta en storsatsning att erbjuda matupplevelser utdver det vanliga. Sedan
dess har den vilkinda restaurangguiden White Guide 2010 gett Thoresta 73 av 100 méjliga poing och
klassificeringen "Mycket god klass". En mycket god helbetsupplevelse dir kiket presterar intressant och mycket vl
genomford matlagning, lyder motiveringen. Thoresta dr ocksd utvald till Silverkrog i Sveriges Bista Bord 2010,
en stiftelseutgiven guide med sirskilt utvalda topprestauranger. Av DN:s Hotellpatrull erh6ll Thoresta 4 av
51 betyg i senaste recensionen den 18 april.

— Utmirkelserna dr ett kvitto pa att vi dr pa ritt vdg, men vi siktar dnnu hégre och tinker konkurrera med
de allra bista krogarna i Sverige. Vir devis ir att gastronomi inte bara utgér maten utan omfattar hela
virdskapet och helhetsupplevelsen, siger Stefan Ekengren, kéksmistare och ansvarig for det kreativa
arbetet bakom matupplevelserna pd Thoresta Herrgard.

For att na toppen haller Thoresta en konsekvent linje i maten. Man anvinder rivaror efter sdsong,
ekologiskt och nirodlat. Férutom gourmetmiddag i dkta finkrogsmilj6 serverar Thoresta lunch med
renodlad husmanskost i ett koncept med gjutjarnsgrytor pa bordet och lergods, en hemma-hos-kénsla.

— Vi inspireras av samtiden i det kreativa arbetet. Det giller bade helheten och detaljerna och vi slipar hela
tiden pa att bli bittre, sdger Stefan Ekengren.

Hela konferensanldggningen ér inblandad i satsningen pa kéket. Receptionister, kockar och servitérer dr
alla delaktiga i gisternas helhetsupplevelse.

— Vi dr stolta 6ver de hoga poidngen i White Guide och Sveriges Bista Bord samt de fina recensionerna i
DN. Utndmningarna dr mycket inspitrerande och vi fortsitter nu vir satsning pa gastronomi och virdskap
ddr vira gisters helhetsupplevelse alltid dr ndrvarande och stir i fokus, sidger Pernilla Rehnberg, vd pa
Thoresta Herrgérd.

Kontakt

Lina Wigh, marknadschef Thoresta Herrgird, e-mail lina@nyckelkonferenser.se tfn 070-371 58 24
Pernilla Rehnberg, vd Thoresta Herrgdrd, e-mail pernilla@thoresta.se tfn 070-495 49 00

Stefan Ekengren, koksmistare Thoresta Herrgird, e-mail stefan@thoresta.se tfn 070-687 43 16

Bilder
Ho6gupplosta bilder finns att ladda ner pa www.thoresta.se under rubriken ”Nyheter/Presstum”.

Thoresta Herrgard, strax utanfér Stockholm, 4r ett litet och exklusivt herrgirdshotell vars prisbelénta kék erbjuder
matupplevelser utéver det vanliga. Konferensmiljon dr harmonisk och idyllisk, en vistelse pa Thoresta inramas av en
god matupplevelse, en skén miljé och en behaglig atmosfir. Till Thorestas utndimningar hor Silverkrog i Sveriges
Bista Bord och klassificeringen "Mycket God Klass” i White Guide. Thoresta 4r medlem i Chaine des Rotisseurs,
EURO-TOQUES SWEDEN och Svenska Méten.



